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Disclaimer

Conformément au réglement (CEE, Euratom) n°® 354/83 du Conseil du 1er février 1983
concernant I'ouverture au public des archives historiques de la Communauté économique
européenne et de la Communauté européenne de I'énergie atomique (JO L 43 du 15.2.1983,
p. 1), tel que modifié par le réglement (CE, Euratom) n° 1700/2003 du 22 septembre 2003
(JO L 243 du 27.9.2003, p. 1), ce dossier est ouvert au public. Le cas échéant, les documents
classifies présents dans ce dossier ont été déclassifies conformément a I'article 5 dudit
reglement.

In accordance with Council Regulation (EEC, Euratom) No 354/83 of 1 February 1983
concerning the opening to the public of the historical archives of the European Economic
Community and the European Atomic Energy Community (OJ L 43, 15.2.1983, p. 1), as
amended by Regulation (EC, Euratom) No 1700/2003 of 22 September 2003 (OJ L 243,
27.9.2003, p. 1), this file is open to the public. Where necessary, classified documents in this
file have been declassified in conformity with Article 5 of the aforementioned regulation.

In Ubereinstimmung mit der Verordnung (EWG, Euratom) Nr. 354/83 des Rates vom 1.
Februar 1983 uber die Freigabe der historischen Archive der Europdaischen
Wirtschaftsgemeinschaft und der Europaischen Atomgemeinschaft (ABI. L 43 vom 15.2.1983,
S. 1), geandert durch die Verordnung (EG, Euratom) Nr. 1700/2003 vom 22. September 2003
(ABI. L 243 vom 27.9.2003, S. 1), ist diese Datei der Offentlichkeit zugénglich. Soweit
erforderlich, wurden die Verschlusssachen in dieser Datei in Ubereinstimmung mit Artikel 5
der genannten Verordnung freigegeben.



COMMISSIONE DELLE COMUNITA EUROPEE

coM(68) 879 def.

Bruxelles, 26 novembre 1968

Proposta di
REGOLAMINTO DEL CCONSIGLIO

relativo alla - fabbricazione e alla

commercializzazione della margarina

e e v ey

'(presentata dalla Commissione al Consiglio)

con(68) 879 def.



Gli Stati membri sono stati consultati durante le seguenti riunioni:

a) Gruppo di lavoro "legislazione sugli alimenti™®

‘Riunione del 30 ottobre 1967 .

b) Sottogruppo "Grassi'

Riunioni dei giorni 15 e 16 dicembre 1966
13 e 14 marzo 1967
5 luglio 1967 '

Breve riassunto del progetfo di regolamento

.I1 regolamento da una definizione della margarina, determina-
le sostanze che possono essere aggiunte durante la fabbricazione e
fissa le norme relative al suo condizionamento e alla sua etichet-

tatura.

. Consultazione del Parlamento Europeo

Poiché la propos#a di regolamento si fonda sull'articolo 43 del

Trattato, & obbligatoria la consultazione del Parlamento.



‘ Proposta di
G RECOLAMENTO DEL CONSIGLIO

relativo alla fabbrlcazlone e alla IR S R

SIS LOB il e commerclallzzazlone della margarlna RS

(presentata dalla Commissione al Consiglio) 5“*.“~Je?:

-

1L, CONSIGLIO: DELLE COMUNImA' EUROPEE,

N - I

Vlsto 11 Trattato che 1st1tu1sce la Comunitéd- Economlca Europea e in

[N n.';,,__

particolare l'articolo 43,
‘Vista 14 ‘proposta della Commissione}
Visto il parere del Parlamento Buropeo} I TR

Con51derardo che le legislazioni degll Stati membri definiscono la
comp051z10ne della margaring, determinano le sostanze che possono o de-

voho essereqaggiunte durante 1a sua fabbricazione e prescrlvono norme

particolari per la sua etichettatura e il'suo condlzlonamento, ek

M 7
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GonSuderandp che le differenze attuﬂlmente eS1stenu1 fra dette leglsla-

zioni ostacolano la libera 01rcola sione della marvarlna 5 p05sono espor-

~.Xe, 1e 1mprese a cond1z10n1 d1 concorrenza 1neguaL1,'“ SRR
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Considerando che pertanto necessarlo stablllre norme comun1 per af-

sciplinare la composizione, 11 condlzlonamento e l’etlchettatura della
margarlna e determinare le sostanze che possono essere agglunte duran-~

te la sua fabbrlcazlone, escludendo tutte le altre;

[ 1;‘ s

Con31derando che, per ev1tare i rischi di sofisticazione del burro,. -
occorre prevedere l'agglunta obbllgatorla di sostanze raielatmlcl ‘nel-

la fabbricazione della margarinaj e

Cons1derando che 1la flssaz1one delle norme batteriologiche cui deve
o rlspondere 1a’ margarlna, la determlnazlone dei cr1ter1 d1 purezza delle
;; ot bopin boT

sostanze ai cul '3 autorizzata l'aggiunta, nonche 1e modallta relatlve al

RN

prelievo dei campioni e i metodi di analisi necess arl per, 1a verlflca del~
~=~1a composizione e delle. caratterlstlche di fabbrloazlone della margarlna

I ebstithiscono misure ai appllcazlone dl carattere uecnlco e che, per sem-

-~ :

plificare e accelerare la procedura, & opportuno affldarne 1*adézione al-

LTy
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la Commissione;

ih o Con51derando che, in tuttl 1 caél per i qua11 11 Consiglio cohferisce al~ .

<
shan

la Comm1ss1one delle competenze per l’attuazlone ‘déllemorme stabilite nel
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settore degli alimenti, occorre prevedere una procedura che instauri una
stretta cooperazione tra gli Stati membri e la Commissione nell'ambito
del Comitato permanente degli alimenti istituito ocon decisione del Con-

siglio del
HA ADCTTATO IL PRESENTE REGOLAMENTO:
Articolo 1

1, Al sensi del presente regolamento si intende per "margarina" il
prodotto ottenuto per emulsione, principalmente del tipo acqua in olio,
di grassi commestibili.

2. La denominazione "margarina" & riservata al prodotto definito 2al

paragrafo 1.
Articolo 2
1. Nella fabbricazione della margarina & autorizzato l'impiego:

a) sia del latte contenente non pil dell'C,5% in peso di materie grasse

ed eventualmente acidificato con fermenti lattici,

'b) sia del latte in polvere ottenuto con latte avente le caratteristiche

di cui alla lettera precedente, nella dose massima del 2% in peso.

2. E! vietato 1l'impiego di qualsiasi altro tipo di latte e di mate-

rie grasse provenienti dal latte.

Articolo 3

Durante la fabbricazione la margarina dev'!essere addizionata di
amido di riso o di granturco o di fecola di patate, anche soluzionati,

in proporzioni non inferiori a rispettivamente 2 e 3 grammi al chilogram-

mo.
Articolo 4
1. Patte salve le disposizioni degli articoli 2 e 3,'possono essere

incorporate nella margarina, all'atto della fabbricazione, soltanto le

sostanze di cui all'allegato I.

2.  Nella margarina destinata alla pasticceria possono esserc inoltre
incorporate, all'atto della fabbricazione, le sostanze di cui all'alle-

~gato TIII.

Articolo S

1. la margarina pud essere commercializzata o incorporata a scopo di

Jucro in altri alimenti soltanto se:




N ';‘,~_. . - 3 - ) . ‘ .\. ,’1 »_4"
a)IESntiene; in peso, almeno 1'82% di materie grassé} T ,
b) presenta caratteristiche igieniche, chimiche e Bréaﬁoletfiché ohe ne

garantiscano l'idoneitd all'uso alimentare. . ' - " S
2. I crlterl da osservare per l'applicazione del paragrafo 1 bls sono
stabiliti secondo la procedura dl cui all'articolo 9. 2 et ERL

Articolo'6' L ) R
1. La margarina pud essere commercializzétaval minuto soltanto . in imf¢
ballaggi chiusi. - ' 4
2. Il cond1z1onamento della margarrna in 1mba11agg1 d1 contenuto noh 7
superlore ad 1lkg e effettuato meccanicamente, S O
3.  la margarina in imballaggi di contenuto superiore a 50 g e non su-

periore a 30 kg pud essere commercializzata soltanto in pani del peso

netto di 62,5 g 125 & 250 g, 500 &, 1 kg, 2,5 kg, 5 kg, 10 kg e 25 kg.

Articolo T = . ;
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1. e Fatte salve le misure ¢he la Comunlta dovra adottare in materia di

etlchettatura degli allmentl, la margarlna puo essore commercializzata: £

s01tanto_se 1'imballaggio o l’etlchetta reca ben v151b111, chiaramente’

leggibili e -indelebili, 1le 1nd10azlon1 seguentl.%_‘b FE T AP SRR EoL

f i

a) su almend due facce dell'lmballagglo e su ogni faccia stampata, la '

g

R

denominazione "margarlna" in caratterl di dlmenolonl per 10 meno ugua~
1li a- quelle d1 tutte le. altre dlclture, tale deriominasions’ deve esse-
re seguita ‘dalle parole "per pastlccerla" quando. siano state: utlllz—”

zate una o piu delle sostanze elencate nell’allegatq ITs o olewsi®

b) il peqo hetto eSpresso 1n granml o chllogramml : rﬂﬂi'ﬁf' S T
[l : - .. : IR "_';7,”-
e) i1 nome o la rag1one sociale e l'indirizzo o la Sede s001ale del
fabbricante, del condizionatore o d1 un vendltore,
d) secondo il caso, la menzione: g e damorna LR AR )
£ C o o o S o) f!\ﬁ) [ [T L
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- "contlene colorantl" LI ] . Pt e
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~"vgontiene oonservat1v1" ‘ .
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- "contlene emu151onant1" RN L N ' v Fy!
- "oontlene antloss1dant1" B I SRR P '
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" .sente artlcolo, il Comitato permanente degll alimenti 1st1tu1to con decl-‘

©  chiamato a pronunciarsi dal suo pres1dente, sia su 1n1z1at1va di que- i

.\ - 4=
e) 1a menzione "seml—sale" quando il tenore di. cloruro d1 sodio della
:'margarlna ® compreso tra 1l e 10 g/kg, e la menzione "salata" ‘quando

tale tenore supera 10 g/kg,
: ff la data di fabbrlcaz1one, eventualmente in codlce,

- g) il nome del paese d'orlglne per la margarlna provenlente da pae51 .

terzi.

'2: i Sugli imballaggi o sulle etichette della margarina,nnonché in -
qua151a51 pubblicitd per la margarlna, & v1etato ogni riferimento al lat-

'te e-ai prodotti lattlero—casearl. :

3. Gli Stati membri possono vietafe'la commercializzazione della mar-

garina se le indicazioni dl cui al paragrafo 1, lettere d) ed e), non

'flgurano nelle rlsbettlve llngue nazionali su una delle facce principa-

1i dell'imballaggio. ) ‘

Articoio 8

a 1."‘v Sono determlnatl secoﬂdo ié jrocedura di cui all'artlcolo 9:

{‘ra) 1e caratterlstlche dl compos1z1one necessarie afflnche la denomina-

T z1one "margarlna" possa ‘essere segulta da una menzione in cui & fatto
riferimento all'orlglne delle materie grasse utlllzzate,

- b) se necessarlo, i crlterl di purezza degli additivi e delle sostanze :

| - di trattamento di cui agli allegatl del presente regolamento,

" ¢) i-metodi di analisi necessari per la verifica dei-suddetti crltefirdi ‘

purezza; s - o o L , |

d). 1e modalita relative al prellevo del camplonl e i metodi d'analisi

‘necessarl ‘per la verifica della composizione ¢ delle caratteristiche

di fabbricazione della margarina.

2. Secondo la stessa procedura possono essere modlf:catl o completati,
" sulla base dei risultati di rlcerche 501ent1flche ) tecnlche, gli allege-

jtl del presente regolamento.

B

Articolo 9

" 1ls  Nei cas1 in cuil si fa rlfenlmento alla procedura deflnlta nel pre—:-

sione del Consiglio del : -f .y in appresso denomlnato "Comitato", e?

st'ultlmo, s1a su richiesta del rappresentante di uno Stato membro,

'2. Nel Comitato & attribuita ai voti degli Stati membri la ponderazio-
. ne di cui all'artlcolo 148, paragrafo 2, del Trattato: Il presidente non

partecipa al voto.

“'/;",
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3. Il rappresentante della Commissione presenta un progetto delle
misure da adottare. Il Comitato formula il suo parere in merito a tali
misure nel tgrmine che il presidente pud stabilire in relazione all'ur-
genza dei problemi in esame. Il Comitato si pronuncia a maggioranza di

12 voti.

4. la Commissione adotta misure che, quando sono conformi al parere
del Comitato, sono di immediata applicazione. Qualora esse non siano
conformi al parere fdrmulato dal Comitato o in maﬁcanza di un parere,
la Commissione presenta senza indugio al Consiglio una proposta rela-

tiva alle misure da adottare.

Se il Consiglio, che delibera a maggioranza qualificata, non ha
adottato alcuna misura entro un termine di tre mesi, la Commissione

adotta le misure proposte, che sono di immediata applicazione.

Articolo iO

Il presente regolamento non si applica ai prodotti:

a) destinati ad essere esportati fuori della Comunitaj v
b) importati dai paesi terzi e destinati a formare oggetto, di un traf-

fico di perfezionamento attivo.
Articolo 11

1. Tl presente regolamento entra in vigore il 19 luglio 1969.

2. A partire dall'entrata in vigore del presenie regolamento, gli
Stati membri informano la Commissione, in tempo utile perché possa
presentare le sue 6sservazioni, in merito a qualsiasi altro progetto

di disposizioni essenziali di ordine legislativo, regolamentare o ammi=-
- nistrativo che intendono adottare nella materia disciplinata dal presen~

“te regolamento.

Il presente regolamento & obbligatorio in tutti i suoi elementi ed

& direttamonte applicabile in ciascuno degli Stati membri. 1

\

Fatto a Bruxelles,
Per il Consiglio
I1 Presidente



ALLECATO T

Sostanze che possono essere incorporate nella margarina

durante la fabbricazione

Classifi- Massimo autorizzato
cazione Denominazione (in g/kg)
CEBE

E 160 Carotinoidi

ag alfa, beta, gamma carotene

b) bissina, Norbissina (Oriana

Annattos

E 200 Acido sorbico isolamento o
E 201 Sodio sorbato 1n51eTe:
E 202 Potassio sorbato (espresso in acido
E 203 Calcio sorbato sorbico)
E 300 Acido l-ascorbico 0,3
E 304 Btere palmitico dell'acido 3

l-ascorbico

(Palmitato d'ascorbile)
E 306 Estratti di origine naturale

ricchi di tocoferolo isolamento o
T 307 DL-Alfa-tocoferolo 1ns1egei

]

E 308 DL-Gamma-tocoferolo (espresso in tocofe-
E 309 D1~Delta-tocoferolo rolo)
E 322 Lecitine
E 471 Mono- e digliceridi degli acidi

grassi alimentari ‘ 10
E 270 Acido lattico
E 330 Acido citrico
E 334 Acido tartarico

Bircabonato di sodio

Cloruro di sodio

Sostanze aromatiche naturali e

sintetiche chimichmente identi-

che a quelle naturali

Giallo d'uova

Proteine alimentari di origine

lattica o vegetale 10

Zuccheri

Acqua




ALLEGATC II

Sostanze che possono essere incorporate durante
la fabbricagzione nelia margarina per pasticceria

Classifi- Massimo autorizzato
cagione Denominazione ‘(in g/kg)
CEE :

E 471 | Mono- e digliceridi degli acidi gras— -

si alimentari ; TC
B 472 Mono~ e digliceridi degli acidi grase

si alimentari esterificati con uno

degli acidi seguenti:

acetico, lattico, citrico, tartarico

o diacetil-tartarico f 10
5 473 Sucresteri: esteri di saccarosio con -

acidi grassi alimentari™ L 10
B 474 Sucrogliceridi: muscuglio di esteri di

saccarosio e di mono- e digliceridi de-

gli acidi grassi alimentari o 10




